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Himberta - Sekt mit Himbeerlikor 7,20 €

Lillet Wild Berry die fruchtig leichte Kombination aus Beeren,
Schweppes Wild Berry und Lillet 7,70 € (*1)

Xaver - Sekt mit Granatapfellikor 7,20 €
Erwin - Sekt mit Quittenlikér 7,20 €
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Rinderkraftbriihe mit MarkkléBchen 7,40 €
Badische Griinkernsuppe mit Sahne verfeinert 7,40 €
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Gebackener Fetakdse
mit Oliven, Peperoni, Zwiebeln und Knoblauch
dazu Salatgarnitur und Baguette 11,90 €

Schneckenpfdnnchen
gratiniert mit Krduter- und Knoblauchbutter
dazu servieren wir Baguette 12,20 €

Grisill vom Marks

Bunter Beilagensalat 7,20 €

Knackige Blatt- und Rohkostsalate an herzhaftem Dressing mit:
5 Black Tiger Garnelen in Krduterbutter gebraten 23,80 €
Medaillons von der Hdhnchenbrust 19,20 €

Rosa gebratenen Roastbeefstreifen 23,90 €

Zu allen Salatvariationen servieren wir Baguette
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Gemiise-Sojabolognese - vegan
an feinen Bandnudeln 17,90 €

Selbst gemachte Gemiise-Lasagne 16,50 €

Giritires aws «Sss undMoer

Gegrilltes Lachssteak unter der Knoblauch-Kréduterkruste
an Rieslingsauce dazu servieren wir Basmatireis 24,90 €

Gegrilltes Zanderfilet an Dillsauce
und feinen Bandnudeln 25,90 € (*3)
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Halbe Ente ohne Knochen an Apfelrotkohl und Kartoffelknédel 25,80 €
(*4)

Geschmorter Rehbraten an deftiger Wildrahmsauce,
mit selbst gemachtem Apfelrotkohl und Kartoffelknodel 26,20 € (*4)
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Medaillons von der Hédhnchenbrust an frischen Champignons und
Rahmsauce, dazu selbst gemachte Spatzle 21,60 €

Schnitzel nach Wiener Art mit Pommes frites 15,10 €

Schweineriickensteak an einer Madagaskar-Pfeffersauce
mit Dauphinkartoffeln 17,60 € (*2,3,4)

Cordon bleu vom Schwein gefiillt mit Camembert und Schwarzwidlder
Schinken, dazu servieren wir Pommes frites 21,90 € (*2,3,4,10)

Schweinemedaillons an frischen Champignons und Rahmsauce
dazu selbst gemachte Spdtzle 22,90 €

Schweinemedaillons an Madagaskar-Pfeffersauce und
Dauphinkartoffeln 22,90 € (*2,3,4)

Argentinisches Rinderriickensteak
wahlweise mit:
- geddmpften Zwiebeln, Burgundersauce
und selbstgemachten Spdtzle 28,90 €

- einer Madagaskar-Pfeffersauce dazu Pommes frites 28,90 €
(*2,3,4)

- einer Gorgonzola-Sauce dazu Réstitaler 28,90 €

- Krduterbutter und Pommes frites 28,90 €

Rinderfiletsteak unter der Krduter-Knoblauch-Kruste
an Madagaskar-Pfeffer-Kapernsauce
dazu Kartoffelrosti 37,90 € (*2,3,4)

1 Portion Sauce extra 2,90 €

Falls Sie tlibrig gebliebenes Essen mitnehmen méchten, bieten wir Thnen
die Méglichkeit Verpackungsboxen fiir je 0,70 € zu erwerben.



Dry-Aged-Chilli-Cheese -Burger

180 gr. Dry-Aged-Beefpatty
Cheddarkdse/Burgersauce/Bacon
Rostzwiebeln/Salat/Tomaten/Jalapenos 15,00 € (*1,2,3,4,9)

Chicken-Burger

Gegrilltes Hihnchenbrustfilet
Camembert/Preiselbeer-Burgersauce
Salat/Tomaten 15,00 € (*2,4,9)

Odenwilder-Wildburger

Wildpatty

Cheddarkdse/Burgersauce/Bacon

Réstzwiebeln/Salat/Tomaten 15,00 € (*1,2,3,4,9)
.. all unsere Burger werden
mit Pommes frites serviert.

.. zusatzlich an Samstagen,
Sonn- und Feiertagen ab 14 Uhr

Grofler Salatteller mit Kédse und Schinkenstreifen 13,80 € (*3)

Bunter Blattsalat mit Camembert, paniert und gebacken, Preiselbeeren
und Baguette 10,80 € (*4)

Hausgemachte Kdsespdtzle mit Zwiebelschmelze 13,50 €

Toast Hawaii
mit gekochtem Schinken, Ananas, Preiselbeeren und Kése liberbacken
10,50 € (*4,9)

Wurstsalat nach Art des Hauses mit Pommes frites 12,90 € (*2,3,4)

Einen guten Appetit wiinschen
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Allergenkennzeichnung: Alle unsere Speisen konnen Spuren aller Allergene enthaltenAl=Eier,A2=Milch,A3=glutenhalthaltiges
Getreide,A4=Erdniisse, Ab=Niisse,A6=Schwefeldioxid u. Sulphit, A7=Lupinen, A8=Sesam,A9=5¢ja,
AlO=Sellerie,A11=Senf,A12=Fisch,A13=Krebstierte,A14=Weichtiere

Kenntlichmachung von Zusatzstoffen in Speisen und Getrénken: *1.mit Farbstoff 2. mit Konservierungsstoff 3. mit
Nitritpokelsalz 4. mit Antioxidationsmittel 5. mit Geschmacksverstirker 6. Geschwefelt 7.Geschwarzt 8.Gewachst 9.mit
Siissungsmittel 10.mit Phosphat 11.Coffeinhaltig 12.Chininhaltig



